Kycklingpaj med ädelost

3 dl vetemjöl

150 g margarin

2 msk vatten

Blanda samman degen i en matberedare. 30 min i kylskåp.

150-200 g kycklingfilé

Smör att steka med

kött och grillkrydda

1 liten strimlad purjolök

1 röd paprika i tärningar

100 g ädelost i tärningar

2 dl kaffegrädde

3 ägg

salt och peppar

Skär kycklingen i tärningar. Stek i smör och krydda väl. 

Avsluta med att fräsa purjolök och paprika några minuter i pannan.

Kavla ut degen och nagga den i en smörad form.

Sätt in den 10 min i kylskåp

Förgrädda i 10 min 200 grader

Fördela kyckling och ädelost samt purjolök och paprika i formen

Vispa grädde och ägg. Häll sedan i formen.

Grädda 35 min i 200 grader

